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Sugar王鱒亀Varieties were selected for the canning suitability for brine grading and  

adaptability as a whter cropin the Kinkidistrict．  

1．Dwarf pea varietiesintroducedfrom the United States ofAmericawerefoundto  

be adaptedas a winter crop，When plantedlater thanJapanesepeavar王eties（Tablel）・   

2．From thefact that the yield of EuroI妃an SWeet Varieties was not significantly  

decreasedcomparingwith the G・Win theseasonin whicha short buthotperiodwas  

included，itis assumed that the Europeansweetis moreinsensitive than theG・W  

（Fig．1，Table2．3）．   

3．Wben planting date was delayed．the blooming period was also delayed・But the  

fullandlast bloo皿periods were not affected by delaying planting among allof the  

Variety tested（Fig．2－5）．   

4．Number of flowers of theOkitsuswassmallerthanthatoftheG・WandAlder皿an  

and the bloomlng period of the formers was found to be shorter than that of the  

latters（Fig．2－5）．   

5．Themoreis plantingdelayed，theslighteris thefrost damage of the plant，and  

in the case of theless frost－reSistant varieties，delay ofplantingbroughtaboutbigher  

yield．   

Among thefrost－reSistant varieties，nO reVerSe prOpOrtionality was found txtween  

the yield and the extent of frost damage（Tat）1el，3）．   

6．When the harvestintervalwas7days，Okitsu No．4and Okitsu No．5gaVe一粒aS  

ofhigh percentage of Fancy classby brine grading，but Okitsu No．1and Alderman  

lacked the stabilityof theirgrading f妃rCentage（Fig．6（a））．   

7．When the harvestintervalwaslO days，17．2and Okit凱INo．4gave r妃aS Ofhigh  

percentageof Fancy class by brine grading，but Okitsu No．1andAlderH3anlacked  

the stabi止tyof the；r grading percentage（Fig・6（b））．   

8．Bycomparing theyieldwith7－day andlO－day harvestintervals，the Alderrnan  
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WaSfoundtotx3Suitablefor7－dayintervalandtheOkitsus forlO－dayinterval（Fig．  

6（a）、（b））．   

9・Thequalityofpeasharvestedwith7－dayintervalwasfoundtob5Superiorthanthat  

harvestedwithlO－dayinterval（Table5（a）．（b））．  

10．From theresults obtained by test canplng Of peas，it was co血Cluded that the  

productcontainingless than13perCentOfalcoholinsolubleresidueandnitrogenwith  

theratio of王nsoluble nitrogen／soluble nitrogenso：reWherearoumd2．O   

Peas ofallthe variety testedin theimmatureclassandofsomevarietyoftheFancy  

Class wereconcluded to be s？tisfy these terms．（Table5（a）．（b））．  

1．括  

欝1報5）において，米国の春播き覆は耐寒性に乏しく，水田裏作の越冬栽培にほ不適であり，耐  

寒力，品質保持からいってthe Okitsusがすぐれていることを述べた．また，開花数詞査と粒の  

缶詰加工適性の持続期間の長さから採収ひん度を決琴できるとした・  

1965年ん1966年にかけて．第1報5）と同じ品種を栽培して－前記の採収ひん度に従って収穫した  

エンドウの塩水選による粒の等級の分布および加工適性を調べた．また，耐寒性の品種間差およ  

び播彊期の影馨，葵の状態による鮭の等級の変化も併せて報告する．   

なお，tbeOkitsusは園試興津支場において欧州系と東亜系との交雑より選抜，育成され，1966  

年種苗登録法によって次のように命名発表された新品種である．  

Okitsu No．4……Seto 適地 瀬戸内海沿岸，高知県  

Okit凱INo．5・…‥ Ensbu 適地 東海近畿地方平坦地  

Okitsu No．6…… To皿e 適地 関東，中部山間地   

これらはいずれもウスイに劣らぬ多収性を示す欧州系エンドウとされている1）．  

2．材料および方法   

2－1．供 筑 品 種  

G・W  

17．1  

17．2  

Alderman  

Wiscons；n Metit  

Code No．1  

東亜系 グリーンピース用  

欧州系  

欧州系  

欧州系 春播き高位種  

欧州糸 巻播き額性軽  

欧州系 春播き偉性感  

Oki15u No．1  

0kit印No．4（Seto）  

Okitsu No．5（Enshu）  

Okitsu No．6（Tone）  

the Okitsus  
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2－2．栽 培 方 法2）  

播  置 1965年10月15日  

11月1日  

11月15日  

栽植密度  吐幅1．2m 錬問0．3m  

l株2本立て10a当たり 2778株  

10a当たり施肥畳  N・・・ 7．3kg  

P …11．3kg  

K・・・8．3kg  

支柱立て 1966年3月29日  

収穫期 1966年5月16日～6月13月   

皇－3．品 質 検 査   

1）分析方法  

アルコール不溶性残漆……磨砕した試料50gIと80％アルコールを100皿1加え，痍鷹湯煎  

上で1時間加温浸出し，炉週残痘を750c で乾燥秤量  

デンプン，全糖∴…・Somogyi法  

不溶性窒素…・・・アルコpル不溶性残癒1gを取り、Kjeldahl法  

可溶性窒素…叫アルコール不溶性集塵の浸出液を8亡C取り．Kjeldalll法  

2）缶詰製造法  

除英後，塩水遷し水洗後900c 5分煮沸，冷却後果実7号由に190g 肉話した．  

3）塩水選別3）  

比重1．0以下（水に浮くもの）…………………… Immature class  

比重1．0～1．04（5．5％食塩永に浮くもの）…… Fancy class  

比重1．04～1，07（9．5％食塩水に浮くもの）…… Standardcla去s  

比重1．07以上（9．5％食塩水に沈むもの）…… Second class  

以上4つのclassに分けた，  

4）嗜好テスト  

テストの熟凍者3名で製造後3カ月目に行なった．  

3．実 験 籍 臭   

1965年～1966年の生育期間中の気温はFig．1に示した．1月下旬から2月上旬にかけての低温  

と早魅による寒害の影響をTablelに示した．播種期を2週間間隔とした場合，いずれの品種も  

播産期を遅くするにつれて，さらに寒害の程度の小さい植物体で越冬するにつれて，当然抵抗力  

が増し．寒害が少なくなった．品種間差I∈おいては，Okitsu No．5はG・Wと同程度のすぐれた  

耐寒性を示した．17．2，Alderrnan，Okitsu No．6は弱く欠株が多く現われた．Okitsu No．6は  
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エンドウの水田裏作栽培の北限地帯で優秀性を  

発簿する1）とされているので．この籍果では耐  

寒力が少ないことになり，その原因として種子  

の年令と発芽後め生長力に起因することが考え  

られる．   

Code No．1，Wiscons；皿Meritの箆性の春  

播き覆は近畿地方の播種適期である10月下旬よ  

り約20日遅らせた11月中旬に播いたので十分に  

越冬した．  
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Fig．1Temparature（1965－1966）  

TablelFrostilljury  

Rateoffrostinjury  
Varietァ   plantingdate  

dead］moresevere   severeltotal   

12  
G・W   10：15   d％   12ガ   0鱒  

8   

10：15  49 16  28  93  

17．2  11：1  28  26  2乏  76  

11：15  22  7  14  43   

10：15   7   27   13   47  

Alderman  11：1   12   16   1上l   42  

11：15   6   8   8   22   

10：15   8   9   6   23  

Okitsu No．1  11：1   0   8   0   8  

11：15   3   5   

10：15   6   13   7   豆6  

Okits11No．4  11：1   0   8   0   8  

11：15   5   9   15   

10：15   7   2   10  

Okitsu No．5  11：1   2   8   0   10  

11：15   4 2   2   8   

早6   2   6   44  
Okit引ユ ニNo．6   

11：1           11：15   円   O I 

12   

Code No．1  11：15   0   O t  27 
I 

27   

WisconsinMerit  11：15   
O I O I 9  9   

17．1   11：15   5   9 
】  

5  柑  

F；g．2、3，4∴5ほいずれも播種期別の各品種の開花数の変化を示したものである．10株をマ  

ークし，毎日完全に開花している花の数の総計である．エンドゥの花はだいたい3日間咲き続け  

るので開花数は重複して多くなっている．  
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Planthlg datelO／15   

Fig．2 Changesin number of flower  

Sum of the number of flower of the day，  

the previous dayand thelast day  

ヽ血tr亡fてIc山ir  

Planting date11／1   

Fig．3 Chahgesin number of flower  

Sum of the numt＊r Of flower of the day，  

thepreviousdayatldthelistday  

一山t′亡filo■亡「  

ふ 一んノム ノ殆J」∠  ．ん gメ カ7．㍍ ′1ノ£．承 一ム  

Plantitlg datell／15   

Fig．4 Changesin number of flower  

Sumofthe zlu皿ber of flowerof theday，  
the previous day and thelast day  

Planting datell／15  
Fig．5 Changesinpumber of flower  

Sum of the nu皿berof tlleday，the  
previous day and thelast day   

4月下旬において250c以上の高温が2日間で8時間続いたため，束亜系のG・Wは4月25日を  
l  

開花ピークとして芯止りとなった．Karrら1）はエンドウが4月から5月の開花期に300c以上の  

高温に短期間さらされると，生長が止り収量が低下するといっているが，G・Wは25～260c，8  
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時間で生長が止まってしまった．しかし，欧州系エンドウはこの高温によって一度は開花数を減  

じたが，再び開花数を増した■なかでも17．2が高温に対して殆んど影審を受けなかった．   

播種期が遅くなるにつれて開花開始期が遅くなるが、盛花乱 闘北路了期は殆んど変わらず，  

したがって開花期間が次第に短かくなった．Wiscons；n Merit，Code No．1はFig．5にみられ  

るようにAlderman，the Okitsusと比べて開花ピークが遅く，開花期間が短かく．挽械収穫向き  

の品寝である．  

Table2は播毎期を1カ月差をつけた場合の軍勢を示したものである．  

Table 2 The development of peas at one plant 

Sidestemon  
higbernodes  Nu皿berof  

Sidestemon     l悪諾num由一   sidestem  Planting        Lengthof  10Werndes  date          stやm  1engtbof  nu皿ber    aVerage   

G・W  100．3Cm   1一ま．7   o Cm   o   トL7   

17・2  135．6   7．0   92．3  5．7   Ⅰ2．7   

166．0  3．7  98．0  1，0  4．7  

119．5  9．3  67・4  ！d  13・早   

1鱒．6   10．了   55．，4  ろ．7   14．4   l16．0  1                148．0                勅5£器ニ1i；：：：  132．6   11．3   55．a  2．0   13」3   

17．2  197．a   175．a   4．0   0 】 0   4．0   

A】derman  172．3   163．丁   7．3   91．3l 4．3   1l．6   

115．5   9．3   57．9  5．0   14．3  

11／15；：：：：  154．5   6．3   67．3  3．0   9．3   

Okitsu］No．5  14a．0   124．8   8．7   60，6  6．3   ほ．0   

Okits11No．6  154．8   129．8   8．0   71．9  3．7   11，7  

tlleOkitsusは遅播きのものが早播きのものより高節位分枝が多くなっており．越冬後の生長期  

に著しく分枝して早播きのものに追いついてきている．17．2，Alderma皿は非常に善ができてい  

るが原因はわからない．  

Table3ほ播種期を1カ月差をつけた場合の収量と霜害による収量の低下を示したものである．   

兼付収量ではAldermanが最もよく．the Okitsusが次いでよかったが，粒童対葵重比がthe  

Okitsusは37％前後でG・W，17．2，Alderma皿と比べて低く．したがって缶詰の製函数が少な  

くなった．霜害による収量の低下する皇は品逐の耐寒力の差に比例したが，播種期の差による霜  

害の謹度とははっきりとした鱒革はみられなかった・   

Table4は第1報5）の結果の昂質持続期間より収穫間隔を7日と10日の間隔にして収壊した場  

合のおのおの相当する開花数率の分布を示した．   

G・W．17．21Aldefma皿は7日鱒隔で5～6回，10日間隔で4回収穫することにぢり，the  

Okitsusはケ自問隔で4回，10日間隔で3回収種することになった．これほtbeOkitsusの開花  

期問がG・Wなどよりも短かいためである．   

Fig．6は実殊に7日間隔，10日間岸削こ収穫しぅ 無差別に100莱取りだして塩水選で泣を等級別  

にした場合の各級の占める割合を図示した．  
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Table3 Yield andits decrease by frost damage  

Yield／10a  Decreaseby  
Planting  frostdamage  Variety   date  Yieldof  Weigbt          sbelled peasat 10plants  ratioof peaper． pod           shelled   peal7′4case   志筑l言：三浩志   

kg季  ％  G・W  口 LlOハ5   g 女310   ％ 63．2  641・よ雪  405・よg蓼44・5     46・4l7・2   
650．0  80乱1  

17．2  10／15 11／15  空3・】0 5200  43．5   1444．6  282．8 628．4  31．0 68．9   672．4  4（き．¢ 46．5   
Alderman  1q／15 11／15  5620 5（i50  42．9  1561．2 1569．6  669．8 673．4  73．4 73．8   555．8 3女5．9  35．6 20．8   

1き30．7   5さ2．6   60．¢   490．7  32．1  Okti飢1No．1  10ハ5  5510                 11ノ15  5a90  ＄¢．1  1497．3   540．5   59．3  193．0  12．9   
143（；．2  392．0  OkitsuNo．4  10／15 11／15  5170 6010  37．3   1669．6  535．7 622．8  58．7 68．3   489．4  27．3 29．3  

Table4 The numtN！r Of flower on harvestinterval  

a）7dayinterval  

pate Variety  4／6～4／12～4ハ9～Ji／26～釘3～6／10～5／17～5／22   

％  ％  ％  ％  ％  ％  ％  
G・W  ほ．5 2l．1 56．a  7．0  0．1 0  0   

17．2   4．6  8．3 16．1 20．3 21．6 21，5  7i6   

Alderman   0．8  8．8 19，6 22．7 26．4 19．7  2．0   

OkitsuNo．1   0  3．7 31．1 26．9 31．6  5．7 1．0   

OkitsuNo．4   1．7  9．9 27．0 36．9 23．2 1．2  0．1   

OkitsuNo．5   0．1  2．5 19．5 39．0 84．9  4．0  0   

b）10dayinter▼al  

完高一＼竺竺l〟6～4／15～4／25～  5／5～5／16～5／22  

％  ％  ％  ％  ％  
4．5 1丁．5 27．0 29．0 23．0  

0  10．2 40．8 37．9 11．1  

0  3．0 調．3 36．7 1．0  

0  18．3 55．5 26．0  0．2  

0   2．3 51．7  42．8  3．2  

1．5 引．7 ‘13．6 22．2  0  

17．2   

Alderman  

Okitsu No．1  

0kitsu：Nb．4  

0kitsu No．5  

0kitsu No．6  

（a）7日間隔において，G・Wは2距乱Alderma皿，theOkitsusは4回の回数で収穫を終えた．  

G・Wは殆んど比重1．04以上のSta皿dardclass．Seco皿dclassとなり．登熟の早さが欧州系エン  

ドウとまったく異なってきている．   

Alderman，Okitsu No．1はIm皿ature Classと Fancy classの値が収穫後単に近接したり，  

逆転したのは拉の品質の持続期間が短かいためと考えられる．Okitsu No．4，Okitsu No．5ほ  

7日間隔で安定した品質の粒が得られた．  
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（b）10日間隔で収穫した場合，全  

品種とも3回で収穫を終った．Alder－  

mamは収穫後期にImmaturecla5Sと  

Fa煎yclassの占める割合が逆転し  

た．17．2，Okif印No．4は最も安定  

した品質を保っており，OkitsuNo．1  

は非常に不安定であった．OkitsuNo．  

⊥l．Ok；tsu No．5，Okitsu No．6は  

後期にStandard dlassの占める割合  

が急増した．これは高温のため登熱が  

早く遊んだと考えられる．   

Aldermanは7日間隔のほうが10日  

間隔より品質が安定しているが，tbe  

Okitsusは10日間隔のほうがよい岩  

果が得られた．   

Table5はFig．6で塩水遷をした  

ものから 50g取って分析したもので  

ある．   

Anon8）、Bonney a皿d Roweら7）は  

ピースの優秀な由詰原料の条件として  

澱粉対全糖比が1．0以下．アルコール  

不溶性残瞳1白％以下，不溶性N対可  

溶性N比が3．0以下としている．   

この3つの規格からみると，（a）7  

日間隔においては全品種のStandard  

classは不適格となった．さらに（b）  

10日間隔IをおいてはAlderman，17．2  

のFa血y elassまでも格外となった・  

含 Ⅵr  
∫′Iら  F／jき  r′30  ら／6  

亨   

OK；屯扶 No．l   
J′ユ3  J′き0  ら′ G  ざ ′lら  

OKrts止 N0．ぎ  
ー／lら  S／ユ3  ∫／30  ‘′占  

Fig・6（a）The rate of each class of brine－graded  

peas at eachharvestwith7dayinterval  

I：Immature class F：Fancy class  

St：Standard class Se：§econd class  

また．（a）7日間隔と（b）10日間  

瞞の同じ品種の同じ等級の成分を比較してみると全轄および可溶性Nは変わらないが，澱粉，ア  

ルコール不溶性残痕，不溶性Nが（b）10日間隔のほうが（a）7日間扁のものより多くなってい  

るものが多い．よって10日間隔で収穫した等級の品質が低下し，Alderman，17．2のFancy亡1ass  

が格外になったと推察された．   

成分にお骨る品種的特赦としてはOkitsu No．4の全糖が高く，パネルテストにおいても最も  

甘味が感じられた．  
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■ Lクエ只〝l人〟  

∫′ユぎ  6／う  ー′l∋  

Fig．6（b）The rate of brine－graded peas at each harvest with  
lO dayinterval  

I：Immatureclass F：Fancyclass St：Standardclass Se：Secondclass   

Table5（a）Thecomponentsofbrizle－gradedpeasatharvestwith7daysinterval  

l●l 
AIcobol isoluble  L，ariety  Grade  Starcb  Total Sugar  ㌔ Sugar   n resid11e  Insoluble ねitrogen  Soluble nitrogen  ●‾ヾ■   

Ⅰ   3．2％  6．5％  0．49   11．0％  d．5ぬ％  0．34％   1．48  

OkitsuNo．1                   F   6．0   7．1   0．85   15．4   0．733  0．84   2．16  

St   9．2   4．4  i2．8g  画  1．172  0．21   汚：可   

ロ  3．9   8．2   0．48   11．6   0．612  0．36   1．70  

4．7   7．4   0．64   11．7   0．614  0．27   2．27   OkitsuNo．J                   F                （Seto）  lst  10．5   6．4  F手‾由‾了  ［亘亘  1．044  0．27   岨   

Ⅰ  3．7  7．7  0．48  10，8  0．528  1．54  

Okitsu］No．5  4．6  テ．9  0．58  13．0  0．550  2．04  

（Ensb11）  St  臥2  5．2    しユニ旦む    画    0．g64   「盲二了釘   

J．0  6．l   12．0   0．698  0．27   2．20  
Alderman  Ⅰ  6．1  6．2   0．66  

17．2   F  5．7  5．7  0．79  14．5  0．742  0．29  2．5t；  
Ⅰ：Immature class F：Fancy class St：Standard class Se：Second class  

Table6は塩水還後の等級別にした泣を缶詰製造し，約3カ月後に閑缶検査を行なったもので  

ある．   

全般にFaLCy Class以下の製品の液汁は粘くなっており，Immature classのみが正常であっ  

た．Flavorの点では若い粒ほど旨味が感じられ，Ok；tsu No・1，Okitsu No・5，Aldermamの  

Immature classがよかった．色彩はthe Okitsusが絵体に濃緑色でOkitsu No．1，Okitsu No．  
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Tal）1e5（b）Thecomponentsofbrine－gradedpeasat harvestwithlOdayinterval  

……i 
starch諾 e  Insoluble nitrogen  Soluble  

nitrogen  
Variety lGrade  

二  

三二ニミ‥ 三二三∴二；三  

12．9％0．684  
14．5o．756  

0．a3％  2．07  
0湖】2・22  

Okitsu No．1  

6．9  0，74 l12．7  0．621  0．32  】．94  l
－
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L垂亙  0．829  0．2Jl  」3．45  
■ 
「元：甘1－1．010 L O．24   「訂童子l  

Alderman  6・0  山地  

6．6「丁而1  

】‡：；f；：；  

0．84  1．66  

0．33   4．21t  

Ⅰ：Immature class F：Fancy class St：Standard cl卑SS Se：Second class  

Table6 Paneltest on cahnedpeaS  

Ⅴ血yade  U蕊m1avor  Total   ト  l琵甲  Ren！arks  

い  ＝；＝  m 10  bestfravor 
Okitsu二No・1 

lF  
）gooduniformmaturity  

F OkitsuNo・4 st  ＝三＝  柑 ＝   
tbicksirup  ratherstrongskin）慧悪霊r  

Ⅰ  

OkitsuNo．5F  ■5  8．5 7  iヱe   蒜蒜註。。‡三悪誌デ   St   6  

4  4  12  

4  2  10  

0蜘6】蓋   
4   4  

4  4 1  9   

Alderman 

i‡   3  3 5 3  3 2   円 8  ）慧㌔冒l；たeImanybrokenpeas   

1）Grade‥・Ⅰ：Immature class F：Fancyclass St：Standard class Se：Second class  

2）Score of canned peas was madein next basis．   

a）Uniformcolor…5pOints（＝the fullnumber ofpoints）was givento the deepest green  

and uniform color   

b）Uniform size and shape…5pointswas given to the roundest，uniform peas on sizeand  

Sirup   

C）Flavor…うpOints was given to the most delicious peas．  
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5が裏もよく，Aldermanが最も浅かった・  

Tabl。7ほ英の外観の差と粒の等級の関係を示したものである・収穫後期に一皮行なっただけ  

なので時期的な差があるかもしれない・  

Table7 Relation of theconditionof pod toits brine－gradedpeas  

Grade in 
Variety Conditionofpod   Wbolepod   

■ number  
conditionofpd匝だ垂    Variety  nu皿もer   

greenandthick  St．5  greenandtbin  Ⅰ．2，F．4   

li 1se・4  greenandslightly  
G．W tllick   F．8   

C一greenand   green，thickand  
OkitsuNo．5  F．7  

greenandnetted  F．7  
greenandthick  F・6  

1ightgreenandnetted  
gdslightly F・6  Cr…諾‡遥㌘netted  

17．2  green and netted F・6  

1itted F・7  greenandslightly  
thick   F．5  

Crnetted  F・5  
greenandthick  F．6  

OkitsuNo．6  
siightly netted F．7  

green and thin Ⅰ．4，F．4  
lightgreenandnetted  gfeenandslightly  

tbick  Creamygreenand  
netted  

St．7  
Aldermang浩霊  Ⅰ．5，F．き  

green and thick F．4   

1ightgreenandnetted   Ⅰ．2，F．6  Wisconsin  1ightgreenandnetted  F．4   
Cfeamygreenand  

netted  F．7   

greモnandthin  F．7  Breen and slightly 
gndslightly   tbick  F．5  

F・6  
green and thick F．6   

OkitsuNo・lg笥ム悪蒜孟  F・8  CdeNo．1  

1ightgreenandnetted F．9  Creamygreenamd netted  F．4，St．2  

Crreenand  st・5  

greenandthick r F・5  Ⅰ：ⅠⅡ1matureClass  

gdslightly F・8  F：Fancyclass  
St：StandaI：dclass  

OkitsuNo．4greenandnetted  F・7  
Se：Secondclass  

1ightgree血andnettedF．7   

Creamygreen・nettedF．3，St．5  andtbinod  
p  

G・Wは莱がまだ若い状態から綻ばStandardclassとなっており，グリーンピース用として採収  

される状態ではSecond classとみられる．17．2．theOkitsus，Wisconsin Merit，CodeNo・1  

は英がまだ若い状態から淡緑で親日ができるまでFancyclassの状態が続いている・Alderman  

はImmatureclassが多く．英が過熱の状態を示してもFancyclassであって，Sta皿dard class  

以下ほ殆んどみられなかった．  
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4．考  喪  

米国の春播き種を近畿地方で栽培する場合，日本のエンドウの播種適期である10月下旬より約  

20日選らして碍くと十分越冬し．栽噂亘億である．また，春播き栽培を行なうと開花期，収穫期  

が遅れ，開花期間中に高温にさらされて収量が低下する恐れがあり，さらに収穫が遅れ後作の稲  

などの栽培に支障をきたす恐れがある．   

theOk；tsusは耐寒性のある欧舛系糖質エンドウとして現取水阻喪作地帯のシュガーピース品  

種としては最適晶薇であるが，軽重対英重比が低く．英付収最に比べて粒め収最がやや悪い息  

英が厚く割りにくい息収穫鱒率が悪い点などまだ改良すべきところが多い．   

箪l報の開花数の変化および粒の成熟中の成分変化より採収ひん匿を実際栽培に用いて．7日  

間隔と10日間隔に収穫し、拉の塩水選による成分，等級の分布および缶詰製品を検討したが，品  

種によってかなり差がみられた．  

7日間隔と10日間隔の収穫は4回と3回となり，その期間はおのおの28日と3¢日となったが．  

粒の等級別の分布をみると10日間隔の後期にthe Okitsusに＄tandard classが増してきている．  

これば温度の急上昇により登熱が早くなったと思われ，収穫開始期を早める必要があると考えら  

れる．   

Aidermanは収穫後期に等級の分布が開始期．盛期と異なっており．品質の変化がtheOkitsus  

より早く起こると」思われ．7日間隔で収穫するほうがよいと考えられる．   

theOk；【susは品質の持続期間が総体に長く10日間隔のざ亘うがFa皿亡yCla芦Sが多く取れ，適し  

ており，3回で収穫が終えられるので集札加工栽癖に適すると考えられる．   

しかし．同じ等級においても成分に暗があって7日間隔の成分は1d－ 

コール不溶性残埼，不溶性呵i低く，風塵においてすぐれているといえる．  

舘詰製品にした場合，Immよt肌eClas5が最も旨くi粒が若いほど点い結果を梅たのでAnon＄），  

Bonney7）らの品質規格を松井民ら8）が言われたように再検討する必要があり，今回の結果からはア  

ルコール不溶性疲達が13％以下不溶性N対可溶性N比が2．0前後が適当ではないかと考えられ  

た．  

tbe Okitsusの実の状態からは殆んどFancy classとなるので塩水違の規格も検討する必要が  

ある．  

5．要  約  

㌢ユガ⊥ピース缶詰に適し，近戟地方の越冬栽培に適するピース品種を選抜した．  

1）米国の尊性の欧州系エンドウは普通栽培より描雇期を遅らすことにより十分越冬した．   

2．）欧州系エンドケは東亜系エンドウほど開花期間中の高塩に対して敏感でなく，収量にあま  

り影響を受けなかった．   

3）播種期が選れるほど開花開始期が遅く始まるが，盛花期および開花終軌ほ変わらなかうた．  
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4）tbeOkit5USの開花数ほG・W、Aldermanと比べて少なく，開花期間も短かかった・   

5）播種期が遅いほど終審が少なく，耐寒性の少ない品種ほど遅掃きするにつれて収量がよく  

なった．耐寒性のある品種の収量と箱書の程度ほ比例しなかった．   

6）7日間隔で収穫した場合，Okitsu▼No．4、Okilsu No．5は安定した品質の粒が収穫され  

たが，Okitsu No．1，Alヰerma皿は不安定であった．   

7）10日間隔で収穫した場合，17．2，Okitsu No．4が最も品質が安定しており．Alderman，  

Okitsu No．1は不安定であった．   

8）7日間隋と10日間隔を比較した場合．Aldermanは前者がよく，the Okitsusは後者のほ  

うがよかった．   

9）拉の成分においては7日間隔の浩うが10日間隔より品質がすぐれていた・  

10）シュガーピース缶詰用の原料規格としてこの試験結果においてほ、アルコール不溶性琴凌  

がだいたい13％以下，不溶性N対可溶性N比が2．0前後が適当とみられた．その条件に適合する  

ものは全品種のImmature classと数品種のFancy classであった・  
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