
数種のきのこにおける核酸分解酵素系とその作用＊  

毛利 威徳・橋田  度・志賀 岩雄・寺本 四郎＊＊  

NtlCleic acid Decomposing En2：ymeS Of Some Mushrooms  

TAlくENORIMotJRI，WATARU HASHIDA，IwAO SHIGA  

and SHIRO TARAMOTO＊＊   

Enzyme fractions decomposing nucleic acid and related substanceswereisolated  
fromthefruitingbodiesofShii－take（Lcntinusedodes），Matsu－take（7｝ichoLomamaisuiake），  

and common mu血room（魚amota bi＊orus），and they were partla11y puri缶ed with  

（NH4）＝SO4一弘turation and chromatography using DEAE－Cellulose column．Their  

properties were examinedby generalmethods．   

Twoofthreepeaksofribonuclease（RNase）fromL．edodes hadanoptimumtemp－  

eratureof65OCanda pH of4．5．butin theotherpeaktheywere65OC and pH8・0，  

respectively．Both two peaksofphosphodiesterase（PDase）activityhadan optimum  

temperatureof600CandpHof7．5．Theoptimum temperature and pHofphospho－  

monoesterase（PMase）were45OC andpH4．5，reSPeCtively．   

RNase from T matsuiakehadan optimumtemperatureof60CCanda pHrangeof  

7．0～7．5．TherangesofoptimumtemperatureandpHofPDaseandPMasewere40  

～45OCandpH6．0～6．5，and40～450Candpn4．5～4．8，reSpeCtively．   

RNase fractionfromPbi＊orushadanoptimumtemperatureof60二CandpHrange  
of7．5～8．0．Therewasalsoa PDaseactivity，Withanoptimumtemperature of450C  

andapHrangeof7．5～8，0，TwoPMasefractionshadidenticaloptimumtemperatures  

of40OC andpH rangesof4．0～5．0．   

YeastRNAwasdegradedbycach RNase fraction of mushrooms under optimum  
conditionforits activity，and four kinds of5′－nuCleotides，namely5′－CMP，5′－UMP，  

5J－AMPand5′－GMPwere accumulated abundantlyinits digest．The formation of  

5′－AMP wasfoundastheresultofbreakdownofATPwithmudlrOOmS’PMasefractions．  

Theacidrange－enZymeaCtivitiesofFlbi頭OTuSis different from that of L．edodes，  

andthefact mayaccount forthedi∬erenceofthed5stributionpatternOf5′－nuCleotides  

betweenboth．Itis reasonableto considerthat duringmildlleating ofmushroomsin  
water，SOmekindsof5′－nuCleotidesareformedfromRNAandnucleosidepolyphosphate  

by the actions of their enzymes．  

＊AminoAcid and NucleicAcid醗酵と代謝17号（1968）所載  

紳DepartmentofFermentationTechnology．FacultyofEngineerlng■OsakaUrliversity・   

大阪大学工学部醗酵工学教皇  
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結   

きのこ類の風味を食品化学的iこみると，5′－GMPなど核酸系物質が旨味成分として注目すべきも  

のと考えられる．前報1）において，きのこ類の核酸系成分の分布を調べたが，きのこの種類によっ  

て遊資の5′－ヌクレオチドの含量等に若干の相違があることを見出した．また加熱処理など食品加  

エエ程においても，核酸成分の変化にそれぞれ差異のあることを見出した．すなわち，シイタケ，  

マッタケにおいては，5′－GMP等RNAを構成する4種のヌクレオチドが遊離の状態で存在し，ま  

た生成されるが，マッシュルームにおいては5′－AMP5′－UMPの2種のヌクレオチドを認めるに  

すぎなかった．しかし，そのマッシュルームでも，一旦pH8．0で自己分解させると4種の5しヌ  

クレオチドの蓄積が見出された．これらの原因として著者は核酸分解酵素系に特徴があるためでは  

ないかと考えた．植物空），魚肉3），教生物←11），蛇毒など1ニー14）については核酸分解酵素系に関  

する既往の文献が見られるが，きのこについてはあまり報告がみあたらない．   

本報では，きのこ可食部より核酸分解酵素系を抽出分穀精製し，その酵素学的性質をしらぺた．  

なおそれらの結果から生のきのこにおける5′－ヌクレオチドの分礼 また種々の条件での加熱にお  

けるヌクレオチドの変化の原因について考察を行った．  

実  験  の  部  

1供試標準物質：定性定量のための標準物質として5′－ヌクレオチド，3′－ヌクレオチドは何れ  

もナトリウム塩を，またポリホスフェート類，ヌクレオシド，核酸塩基類は市販品を用いた．   

2 試  料：シイタケ（エビ乃血〟ぶg（ね虎ぶ），マツタケ（釣女如血抑ク川畑加血液）は市販品，  

マッシュルーム（魚α〟わ拍占わ夕Or〟∫）は東洋全品研究所栽培のものである．それぞれ可食部を5倍  

量の蒸留水と共にホモジナイズし25こCで2時間抽出して木綿にて濾過し，その濾液を粗酵素液と  

した．  

本文では次の略号を使用した．   

5′rAMP：5′一adenylic acid   

5′－UMP：5l－uridylic acid   

5l－GMP：5J－guanylicacid   

RNA：ribonucleid acid   

RNase：dbnuclease   

DNA：desoxyribonucleic acid   

PDase：phosphodiesterase   

AI）P：adenosine diphosphate   

PMase：phosphomonoesterase   

ATP：adenosine triphosphate   

PNPP：P－nitrophenylphosphate   

BPNPP：bisせ－nitrophenylphosphate  
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3 分析方法：総5′一3′一ヌクレオチド量は中島15）らの酵素法によった．個々のヌクレオチド  

はDowexlX8を用いるカラムクロマトグラフィーで測定した．酵素の精製には DEAE－Cell－  

ulose，DEAE－Sephadex，イオン交換樹脂を用いた．   

蛋白質はFolin－Ciocalteu18）の呈色法または280mJLの吸収によって定量した．燐酸はFiske－  

Subbarow法1了），リボースはオルシノール法によった．   

4 核酸分解酵素活性の測定：須原，大村18）らの報告に準じてRNase，PDase，PMase活性  

を測定した．  

実  験  結  果  

1DEAE－CelhIloseによる核酸分解酵素系の分画   

シイタケ，マツタケ，マッシュルーム共に粗酵素液2．5Jに硫酸アンモニアを飽和になるまで加  

え，18，500×gで遠心分離し生じた沈殿を0．01Macetatebufferに溶解し，その上澄液を50C  

でl晩0．01Macetatebuffer（pH6．0）に対し透析した．透析内液（蛋白量として300mg）を  

DEAE－Celluloseカラム（3×25cm）に吸着させacetatebuHer（pH6．0）で0．01Mより0．5  

Mまでgradientelutionを行った．そのタロマトドグラムはシイタケではFig．1．マツタケで  

はFig，2，マッシュルームではFig．3のごとくである．   

シイタケではRNase活性を持つピーク3個，マッシュルーム，マックケでは1個のピークを示  

した．またPDase活性はシイタケで2個，マッシュルーム，マックケで各1個見出された．PMase  

活性については，シイタケ，マックケで各1個見出され，マッシュルームではFig．4の再クロマ  

トグラムの結果，PMase画分が2憫あることを認めた．  
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Fig．1Chromatographyof theextractfromShii－takeonDEAE－Ce11ulosecolu皿n．  
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シイタケ，マックケ，マッシュ  

ル，ムのRNase，PDase，PMase  

の各ピークをそれぞれ仮にA，  

B，Cと命名した．シイタケにお  

いてA－1，A－2画分，マッシュル  

ームA－1，A－2画分はBPNPPに  

作用することが見出されたが，シ  

イタケ A－3，マックケAではBP  

NPPには作用しなかった．また  

マツタケにおいてC固分，すなわ  

ちPMase両分はBPNPPに作用   

した．   

2 精製段階における諸酵素系  

の活性   

上述のごとく粗酵某液を硫酸ア  

ンモニウムで塩折し，DEAE－  

Celluloseで精製した諸経過にお  

けるRNase，PDase，PMaseの活  

性および比活性の消長はTable  

l～3のどとくである．   

DEAE－Cell11loseで清製するこ  

とによって，シイタケでほRNase  

で100倍，PDase200倍，PMase  

20倍，マツタケではRNaseが10  

倍，PDase20倍，PMase30倍程  

度，マッシュルームではRNase  

30倍，PDase60倍，PMaseは20  

倍程度，濃縮精製された．   

3 分画された酵素系の諸性質   

前項の操作で精製された帝素活  

性の部分を濃縮した後，蒸留水に  

対して24時間透析を行った．この  

内液を酵素液としてその性質を調  

べた．   
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Fig．2 Chromatography of the extract from  

Matsu－take onDEAE－CCllulosecolumn．  
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Fig．3 Chromatogram of the extract from  

Mushroom on DEAE－Cellulose coIumn．  
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Tablel Puri丘cation of RNase of Shii－take，Matsu－take，and Mushroom  

SpeCi丘cactivity  
（units mg protein）  

RNase  
（uTlits）  

Protein  
（nlg）  

Purij∃cation step  

Shiトbke   

Filtrate of extract   

Ammonium sulfate   

DEAE－Ce11uloselPeak A－1  

Peak A－2  

Peak A－3  

7
6
 
 

7
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Matsu－take   

Filtrate of exしract  

（NH4）2SO4≡遣Iting－Out   

DEAE－Cellulose  

Mushroom   

Filtrate of extract  

（NH4）已SO4≦迫1ting－Out   

DEAE－Ce11ulosel   

DEAE－Ce11ulose2   

DEAE－Cellulose3  

Table2 Puri丘cation of PDase of Shii－take．Matsu－take，and Mushroom  

Speci丘cactivity  
（units／mg protein）  

PDase  
（urlits）  

PuriLcationstep  

Sbiトtake   

Filtratc of extract   

Ammoniu皿Sulfate   

DEAE－CelluloselPeak B－1  

Peak B－2   

DEAE－Cellulose2 Peak B－1  

Peak B－2  

42．500  

13．170  

9．762  

1，936  

6，338   
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Matsu－take   

Filtrate of extract  

（NH4）2SO4Salting－Out   

DEAE－Cellulose  

25．300  

3，700   

982．8  
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Musb∫00m   

Filtrate of extract  

（NH4）2SO4Salting－Out   

DEAE－Ce11血losel   

DEAE－Cellulose2   

DEAE－Cellulose3  

55．350  

17，232  

8，970  
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Table3 Puri丘cation of PMase of Shii－take，Matsu－take，and Mushroom  

P?Mase 
（units）  

Specific activity  
（units／mg protein）  

Plユri丘cation step  

Shii－take   

Filtrate of extract   

Ammonium su汀ate   

DEAE－Ce11ulosel   

DEAE－Cellulose2  

624．000  

540，000  

135，600  

20，250  

Matsu－take   

Filtrate of extract  

（NH4）2SO4Salting－Out   

DEAE－Cellulose  

M厄sllrOOm   

Filtrate of extract  

（NH4）空SO4S遣1ting－Out   

DEAE－Cellulosel   

DEAE－Cellulose2   

DEAE－Ce11ulose3Peak－1  

Peak－2  

2，125．000  

1，42D．000   

420．323   

253，506   

14，625   

10，352   

3－1きのこ請辞素の最適pHと最適温度：酵母RNAを基質としてRNase活性の最適pH  

を，またBPNPPでPDase徳性，PNPPでPMase活性の最適pHを検討した結果はTable4の  

ごとくである．   

シイタケRNaseのピークA－1，A－2では共はpH4～4．5に，ピークA－3では7～7．5に，マ  

ツタケRNaseのピークAでは7．0～7．5に，マッシュルームではpH8．0～8．5に，それぞれの最  

Table4 0ptimum pH and temperaturesofenzyme fractionsofsomemushrooms  
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適pHを見出した．PDaseの諸ピーク  

ではシイタケB－1，B－2が共にpH7．0 1T  

～7．5，マツタケBは6．0～6．5，マッシ  

ュルームBは7．5～8．0に最適pHをも  

っていた．またPMase活性の場合，シ  

イタケCが4．5～5．0，マツタケC画分  

が4．5－4．7，マッシュルームC－1，C－2  

ピーク共に4．5～5．0にそれぞれ最適pH  

をもっていた．   

また最適温度について，シイタケ，マ  

ツタケ，マッシュルームのRNase活性  

では，シイタケ A－1，A－2 は 60－65   

0C，ピークA－3ほ55－600C，マツタケ  

Aは60こC，マッシュルームAは60CC，  

またPDaseはシイタケB－1，B－2で60  

0C，マックケBで40～450C，マッシュ  

ルームBで45～48GCに最適温度を持っ  

ていた．   

PMase活性はシイタケCで45～500  

C，マックケCで40～45こC，マッシュ  

ルームC－1，C－2で40－450Cに最適温  

度を認めた．   

3－2 酵素液量と活性との関係：シイ  

タケ，マックケ，マッシュルームの  

RNase，PDase，PMaseについて酵素量  

と活性との関係をしらべた．シイタケ，  

マツタケ，マッシュルーム共に直線関係  

があり，その直線範囲内で酵素畳を稀釈  

して測定した．   

3－3 各種pHにおける安定性：各帝  

素液をそれぞれpH3～10の範囲の1／10  

M緩衝液中に37⊂C，18時間放置した場  

合の酵素活性の安定性について検討した  

結果はFig．5～7のどとくである．   

シイタケRNaseはAェ1，A－2，A－3   

Fig．5 Effect of pH on stabilities of enzymatic  

activities of Shii－take．（37＝C，18hr）  
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F庭．6 Effect ofpH on stabⅢties of enzynlatic  
activities of Matsu－take．（37CC．18hr）  
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Fig．7 Effect of pH on stabilities of enzymatic  

activities ofMushrooms．（37r二C，18hr）  

●－●RNase A O－O PDase B  
M P丸4ase C  
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共にpH8．0－8．5が安定であった．マックケRNaseAは7．0～8．0，マッシュルームでほ6．5～7．0  

がもっとも安定であった．またPDaseについてlまシイタケB－1，B－2共にpH7．0，マックケpH  

6．0～8．0の範囲，マッシュルームはpH6．0～7．0であった．PMase活性はシイタケCでpH4－  

5，マックケCで4．0～5．0，マッシュルームC－1，C－2共にpH6．0～7．0が比較的安定であった．   

3－4 熱安定性：酵素液を0．2丸ノⅠ緩衝液（pHは最適pHによった）で稀釈し各温度で15分間処  

理後急冷し，常法に従って残存活性を測定した結果はFig．8～10のごとくである．  
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Fig．8 Heatstabilityofenzymatic  

activities of Shii・take．  

▲－▲RNase A－3  

△－△PDase B－1  
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Fig．9 Hcat stabilityofenzymatic  

activities of Matsu－take．  

●－●RNasc A  

O－O PDase B  

△一△PMase C   

RNaseはシイタケ，マックケ，マッシュル  

ーム共に1000Cでも活性は残存した．シイタケ  

では RNase A－1，A－2で20％，A－3で30％  

残存し，マツタケAも20％，マッシュルームで  

も約10％残存した．マッシュルームのPDase  

は100こCで約10％残存したが，シイタケ，マッ  

クケでは活性は殆んど無くなっていた．PMase  

はシイタケで800C，マックケ50＝C，マッシュ  

ルーム70つCで，ほとんど活性はなくなってい  

た．   

3－5 金属イオンおよび阻害剤の影響：各酵  

素の活性に及ぼす金属イオンまたは阻害剤とし  

ての試薬の影響をしらべると Table5，6，7  
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Fig．10 tIeatstabilityof enzymatic  

activities of Mushrooms．  
●－●RNase A  

△－△PDase B  

［コ一口P丸ぬse C－1  

1－■P丸1ase C－2  

のごとくである．   

シイタケRNaseは6×10‾巳M，6×10－3M，PDase，PMaseでは 5XlO－3M，1×10L巴M，  

マツタケ，マッシュルームはRNase，PDase，PMase共に6×10－：M，6×10－3Mの濃度で影  
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Table5 Effectsofmetalions，anions，and chelating agents on RNase activities．  

（Relative activities）  

ー ：The experiment wasnot done．  

響を謁ペた．   

シイタケRNaseはCo十＋，Cu十＋，Zn十＋，Na2HPO4によって，キレート剤ではNaLCitrateで  

阻害された．促進的に作用するものはほとんどなかった．   

マツタケではCo＋＋，Cu＋＋ ，キレート剤ではEDTAによって阻害された．   

マッシュルームにおいてはZn＋＋，Cu十＋に阻害され，促進的に作用するものはなかった．   

PDase活性については，シイタケではCu＋＋，Zn十十，NaF，Na2HPOヰ，およぴEDTAに阻害  

され，Mg十十，Ca＋十により促進された・マツタケではCu＋＋，Co＋＋，Zn♯，NaF，NaHPO4，キ  

レート剤ではEDTAにより阻害された．マッシュルームではCu＋＋，こMg÷＋，およぴキレート剤の  

EDTA，Na－Citrateによって阻害を受けた．   

PMase活性では，シイタケでは Ca十＋，Cu十十，Zn＋＋，NaF，NaeHPO4 により阻害され，  

EDTA，Na－Citrateは促進的傾向があった．マックケではCu÷÷，NaFが阻害した．マッシュル  

ームではC－1，C－2共にCu＋＋，Co＋＋，Zn＋十，NaFが阻害し，Mg＋＋，Ca十＋，EDTAが促進的  

傾向を示した．  
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Table6 Effectsofmetalions．anions，andchelatingagentson PDase activities  
（Relative activities）   

ー：The experiment was not done．  

40mgof yeastRNA  4 酵母RNAの酵素分解による  

5′一ヌクレオチドの生成   

前述のごとくシイタケ，マッシュル  

ーム酵素系の中でRNase活性を有す  

るそれぞれのきのこのピークAは相互  

に最適pHあるいは性質はかなり異る  

が，それぞれの最適条件において酵母  

RNAに作用させてその分解生産物を  

調べた．シイタケピークAの濃縮部分  

をpH4．5のbufrerの申で反応させ  

」びase  

140units of RNase A－1in buffer（pH 4．5）  

or430units of RNaseA－2iTlblユffer（pH4．5）  

or430units of RNasc A－3inbuffer（pH7．5）  

－37〇C，22hf，incubation  

－HClO4treatment．Supernatant  

－aCtive carbon treatment  

Sample forchromategraphy  

Fig．11Digestion of RNA・  

た1例を示すとFigll，12の示すように，酵母RNAの分解によって 5′－CMP，5′－AMP，5′－  

U丸′IP，5′－GMP計4種の5′－ヌクレオチドの生成することがみとめられた．その他のきのこにつ  

いても同様な結果が得られて，その分解率は40～75％であった．  
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Table7 Effects of metalions，anions．and chelating agents on PMase activities  

（Relative activities）  

ー：The experimc7it was not done  

ATP（20mg／20m／）  5．Om／  

PMase fraction（28．2units） 2．Oml  

－1M＝加戯er（pH4．5－5．0）  

－incubation．37〇C，1hr  

1．OmJ   

－HClO4treatment  

-active carbon trcatment 

Sample forcllrOmatOgraphy  

Fig．13 Degradation ofATP  
50  100  150  

Tube number5  

Fig．12 Formation of 5′－nuCleotides by  

degradation of Yeast RNA with  

Shii－take fraction A－1．  
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5 ヌクレオチドおよぴその誘導体に対するP】旺ase画分の作用   

シイタケ，マックケ，マッシュルームでPMase活性のあるど－ク Cは前述のごとく合成基質  

PNPPを分解するだけでなく，自然界の重々の核転成分に対して活性を示した．1例としてマッシ  

ュルームC画分をATPに対してFig．13に示す方法で作用させた結果はFig．14のどとくであ  

る．あらかじめ反応系に基質として加えたat】thenticのATPは分解されてAI）P，AMP，アデ  

ノシン，アデニンが生成された．なお同様にGTPに作用させるとGDP，GMP，グアノシソ，  

アニンが生成された．5′－ヌクレオチド類の1つとして5l－AMPにピーク C－1，C－2を作用させ  

た場合，辞菜活性に及ぼすpHの影響を示すとFig．15のことくで最適pH4～5，最適温度40  

－50－Cの範囲であった．  

l，ユ！asビC－1  Pliase C・2  
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Fig．15 Activitics of PMascs（C－1，C－2）  

to5′－AMP at various pI†．   

また，シイタケ，マツダケ，マッシュルーム  

のRNase活性区分をヌクレオチド，ヌクレオ  

シドに作用させたが分解は認められなかった．  

マツタケのPDase活性はPMase活性画分と  

0  50  100  150  200  
Tube numbers  

Fig．1LlIncubation of Mushroom PMase  

fraction with authcntic ATP．  

一致するためにヌクレオチド，ヌクレオシドを  

分解するが，シイタケ，マッシュルームのPDase活性画分はヌクレオチド，ヌクレオシドを分解  

することは認められなかった．  

考   

シイタケ，マツタケ，マッシュルームの酵素活性画分のうちで，シイタケピーク A－1，A－2，  

A－3，マックケA，マッシュルームAはRNAを分解し，そのうち，シイタケA－3およびマツ  

タケAはBPNPPを分解せず，他のPMase．PDaseと分離された．シイタケA－1，A－2，マッ  

シュル，ムAのそれぞれの画分iこ含まれているPDase活性はSephadex G－25，Aml光rliteCG－  

50，DEAE－CelluloseによってはRNase活性と分離することができなかった．   

シイタケA－1とB－1，A－2 と B－2の画分ほ，それぞれ相互に分離できなかった．RNA分解  

の最適pHがpH5．0付近にあり，BPNPP分解の最適pHが8．0であるが，同一酵素蛋白で  
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あるとして2種の酵素活性を示すことには今後の検討が必要と考える．蛇毒のPDase14）とは明ら  

かに異っている．   

マッシュルームAとBのピークは最適pHも同一で，同一画分が2覆の酵菜活性を示すものと  

考えられる．   

マッシュルームのRNase活性はEaves6－7）のSbr－raiidmaTCeSCenS，杉本8）らの  

No．41，猿野9）らのMonascusB5に類似しており，またPDase活性は，蛇毒14）のそれによく  

似ている．この3つのきのこ類のRNase活性については互に共通性はないが，これらの酵素ほ塩  

基特異性の低い一種のexonucleaseであると思われる．   

シイタケ，マツタケ，マッシュルーム3種のPMase酵素病性のピークC，マックケC，マッシ  

ュ）L／－ムC－1，C－2はPNPPを分解し，マックケ以外はRNase活性，PDase活性と完全に分  

離された．しかしマツタケについてはSephadexA－50，DEAE－Celluloseによっても互に分離で  

きなかった．   

pH活性等から同一酵素蛋白が2霞の酵素活性を示すものと考えられ，杉本8）らのぶrゆわ〝ひCβざ  

No．41とよく一致するが，他の酵素系はいわゆる酸性フォスファクーゼに屈すると考えられる．こ  

のピークはATP，ADP等のnucleosidepolyphosphateを分解する活性があり，また5′－GMP  

等のヌクレオチドを分解し，ヌクレオチダーゼ，活性部分が混在していると考えられる．   

これらの結果から，シイタケ，マツタケ，マッシュルームにおけるヌクレオチドの蓄積について  

考察すると，pHが酸性伽ではシイタケではRNAやnucleosidepolyphosphateからの分解が  

大で，5′－ヌクレオチドが生成すると同時にヌクレオチダーゼが強いために直ちにヌクレオシドま  

で分解されて，ほとんどヌクレオチドとして事績されない．マツタケ，マッシュルームの場合は，  

RNAの分解は少く nucleoside polyphosphatc からの分解があるが，シイタケと同様にヌクレ  

オチダーゼの作用によってヌクレオチドとして蓄積されない．pH6．0で50～700Cに温めると食  

品の窯出し操作（温水抽出）近似の条件となる．ヌクレオチダーゼの作用には不適当な条件となる  

ので，生成した5′一ヌクレオチドはそのまま分解を受けずに蓄積することが考えられる．シイタ  

ケ，マックケの場合はRNAを構成する4種のヌクレオチドの存在を認めるが，マッシュルームは  

5′－A丸′IPと5′－UMPの2擾が見出されるだけである．この原因として，シイタケでは酸性側に  

RNase宿性がみとめられ，またマツタケはpH7．0にピークを持つRNase活性があるために，  

RNAの分解によるヌクレオチドの蓄積が主体であるが，マッシュルームの場合，RNase活性が  

pH8．0～臥5にあるために，その作用が少いためと考えられる．なおマッシュルームでは11uCleo－  

Sidepolyphosphateの分解による5′－AMP，5，－UMPの蓄積が考えられる．   

また弱アルカリ性側ではヌクレオチダーゼの活性がはとんど見出されず，一方，RNaseの活性  

はシイタケ，マックケ，マッシュルーム共にかなり強いので5′－ヌクレオチドを生成し，それがそ  

のまま蓄積すると考えられる．きのこ類のヌクレオチド分布型式を分類した場合，馬面19）氏が提  

案したplanttypeとautolysate typcの2種に大別されることが裏付けられた．   

よ遷¢ように，きのこの覆類によってそれぞれ時政ある酵素系の作用がみとめられ，それが食品  
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としての風味の上にそれぞれ影響していることが考えられるのである．  

事   

DEAE－Celluloseを用いてシイタケ，マックケ，マッシュルームの核酸分解酵素系を分離精製  

した．シイタケではRNase活性を持つピーク3個（A－1，A－2，A－3），マツタケ1個（A），マ  

ッシュルーム1個（A），PDase活性を持つピークはシイタケで2個（B－1，B－2），マツタケ1個  

（B），マッシュルーム1個（B），PMase癌性を持つピークはシイタケ1個（C），マックケ1個  

（C），マッシュルーム2個（C－1，C－2Jを認めた．   

最適温度では，一般にRNase活性が比較的高く．PDase，PMaseの順に低くなっている・   

最適pHではRNaseがシイタケで酸性側で認められた他は，アルカリ性側，またPDaseほ中  

性または弱アルカリ性側iこ認められ，PMaseは3者共にpH4．0－5．0の間に最適pHを持って  

いた．このようなことより，著者らが前報1）で発表したようなきのこ類の加熱処理工程における  

5′－ヌクレオチドの消長がきのこの種類によって異なることや，煮出しにおいてシイタケなどで呈味  

成分の5′－GMPなどが蓄積することを説明できると考えられる・  
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